
商品名

分類 1ケース入数 事業者名
JANコード 最低納品単位 郵便番号
保存条件 生産可能数量 住所
賞味期限 販売期間
内容量 道外発送対応 電話番号
単価(税込) FAX

担当者
メールアドレス

自社オンラインショップ 有
可

単位↓

g

食品

https://www.instagram.com/ragtime.coffee

https://ragtime.base.shop/

食塩相当量 0 ｇ

備考

北海道江別市新栄台67−3

ホームページ
アドレス

インターネット
販売

義
務

【自己紹介】
coffee roaster＝北海道生まれ江別市在住
北海道の焙煎小屋にて焙煎しております。
自家焙煎コーヒーに感動し、新鮮なコーヒーを淹れ
る楽しみをご提供したく自家焙煎を始めました。
一袋ずつ気持ちを込めて発送いたします。

マンデリンはインドネシアスマトラ島で栽培されています。深みのある
コクとスパイシーな苦味、マンデリンの特徴は苦味とコク。スパイ
シー、スモーキー、アーシーなどと表現される独特のフレーバーとほ
どよい甘みも感じられ強い苦味を楽しめます。
マンデリンを愛しすぎたコーヒー好きの店主。ひとつひとつ豆と向き合
い、丁寧に焙煎致します。

一般消費者（直販）ЁBRI、サラセン人の麦、地
酒のおおつ、THE  DAY、COFFEE&GIFT
SaLoon Machimura、江別アンテナショップ
GET,S、Fビレッジ内　HUB、café&bar大麻

オンライン
ショップアドレス

https://ragtime.base.shop/

条件 完全予約制自家焙煎
コーヒー店

他社オンラインショップ出品

「推定値」または「分析値」↓

栄養成分表示 100 当たり

炭水化物 1 ｇ

熱量 4 kcal
たんぱく質 0 ｇ
脂質 0 ｇ

使用原材料 商品生産に伴う管理状況について

商品販売についての希望

アレルギー表示

裏面表示

コーヒー生豆
（インドネシア産マンデリン）

注
意
喚
起

舘野　佑基
ragtime.coffee.2022＠gmail.com 

事業者PR情報

商品特徴

主な販売先

090−5079−5052
100g 600円～ 江別産原料の使用 ― 011−389−3355

常温 ー
焙煎日から90日 通年
100g～ 可

RAGTIME COFFEE 自家焙煎コーヒー（マンデリン）

ー RAGTIME COFFEE

ー 100g 〒069-0806 


